Kurzanleitung —_— — —
Bitte lesen Sie zuerst die Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung!

» Falls das Geral ausgeschaltel ist: Zuerst Einstellknopf driicken.

Uhrzeit einstellen !

» Sensortaste @ antippen. :

» Durch Drehen am Einstellknop! Stunden einstellen und durch Dricken
bestatigen.

» Miltels Einstellknopf Minuten einslellen und bestatigen. |
Betriebsart wahlen und starten

» Sensortaste E antippen.

» Belriebsart wahlen und Einstellungen vornehmen,
» Sensortaste D> antippen.

Gerat ausschaiten

» Sensortaste (') anlippen.

Timer einstellen

» Sensorlaste [ antippen.
» Stunden und Minuten einstellen und bestétigen.

i
Bedienungsanleitung
_ Miwell-Combi XSL
V-ZUG AG, Industriestrasse 66, CH-6301 Zug
Tel. +41 58 767 67 67, Fax +41 58 767 61 61 @
infoimvzug.com, www.vzug.com
Service-Cenler: Tel. 0800 850 850

Mikrowelle
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Danke, dass Sie sich fiir den Kaul eines unserer Produkie entschieden haben.
Ihr Gerét genigt hohen Anspriichen und seine Bedienung ist einfach, Nehmen
Sie sich trotzdem Zeit, diese Bedienungsanleitung zu lesen. So werden Sie mit
lhrem Gerét vertraut und kénnen es oplimal und stérungsirei benutzen.

Beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise.

Anderungen

Text, Bild und Daten entsprechen dem technischen Stand des Gerétes zur Zeit
der Drucklegung dieser Bedienungsanleitung. Anderungen im Sinne der Wei-
terentwicklung bleiben vorbehalten,

Gilltigkeitsbereich

Die Produktfamilie (Modellnummer) entspricht den ersten Stellen auf dem Ty-
penschild, Diese Bedienungsanleitung gilt fiir:

Typ Produktfamilie Masssystem

MWCXSL 24009

Ausfiibrungsabweichungen sind im Text erwahnl.

Eine farbige Bedienungsanleitung kann im Internet unter www.vzug.com herun-
tergeladen werden.

60-450

@ V-ZUG AG, CH-6301 Zug, 2015
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1 Sicherheitshinweise

1.1 Verwendete Symbole

"\' Kennzeichnet alle fir die Sicherheit wichtigen Anweisungen.
[ \ Nichtbeachtung kann zu Verletzungen, Schiden am Gerét oder an der

Einrichtung fihren!

([ZI} Informationen und Hinweise, die zu beachien sind.

E Informationen zur Entsorgung

|-' ] informationen zur Bedienungsanleitung

» Markiert Arbeitsschritte, die Sie der Reihe nach auslihren missen.
- Beschreibl die Reaktion des Gerates aul lhren Arbeitsschntl.
= Markiert eing Aufzahlung.
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Sicherheitshinweise
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.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

[

]

Gerat erst nach dem Lesen der Bedienungsanleitung in Be-
triecb nehmen.

AN

Diese Geréte kdnnen von Kindern ab 8 Jahren und dariiber
und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung
und Benuizer-Wartung dirfen nicht durch Kinder ohne Beauf-
sichtigung durchgeflubrt werden.

Falls ein Gerat nicht mit einer Netzanschlussleitung und einem
Stecker oder anderen Mitteln zum Abschalten vom Netz aus-
gerustet ist, die an jedem Pol eine Kontaktoffnungsweite ent-
sprechend den Bedingungen der Uberspannungskategorie |l
far volle Trennung aufweist, ist eine Trennvorrichtung in die
festverlegte elekirische Installation nach den Errichtungsbe-
stimmungen einzubauen.

Falls die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschédigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

1 Sicherheitishinweise

1.3 Geratespezifische Sicherheitshinweise

4 ' hY

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN SORGFALTIG LE-
SEN UND FUR DEN WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAH-
REN.

WARNUNG: Wenn die Geréatetir, die Tordichtungen oder der
Innenraum beschadigt sind, darf das Geréat nicht betrieben
werden, bevor es von einer dafiir ausgebildeten Person repa-
riert worden ist.

WARNUNG: Wartungs- oder Reparaturarbeiten, die das Ent-
fernen einer Abdeckung erfordern, welche den Schutz vor
Strahlung durch Mikrowellenenergie sicherstellt, duirfen nur
von dafir ausgebildeten Personen ausgefihrt werden.

WARNUNG: Erwérmen Sie niemals Nahrungsmittel oder Flis-
sigkeiten in verschlossenen Behéltern wie Konserven oder
Flaschen. Diese konnen infolge Uberdrucks explodieren. Off-
nen Sie die Nahrungsmittelbehélter, bevor Sie sie in den Gar-
raum slellen.

WARNUNG: Wenn das Gerat in einer Kombibetriebsart betrie-
ben wird, dirfen Kinder wegen der dabei entstehenden Tem-
peraturen das Gerét nur unter Aufsicht von Erwachsenen be-
nutzen.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und in &hnlichen
Anwendungen verwendet zu werden wie: in Kiichen fur Mitar-
beiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen; von Kunden in Hotels, Motels
und anderen Wohneinrichtungen; in Frihstickspensionen.

Das Gerét ist fur die Erwdrmung von Speisen und Getrénken
bestimmi. Trocknen von Speisen oder Kleidung und Erwar-
mung von Warmekissen, Hausschuhen, Schwédmmen, feuch-
ten Putzlappen und Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entziin-
dungen oder Feuer flhren.
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1 Sicherheitshinweise

Falls Rauch festgestellt wird, ist das Gerat auszuschalten oder
vom Netz zu trennen und die Tiir geschlossen zu halten, um
eventuell aufiretende Flammen zu ersticken.

Es darf nur Geschirr benutzt werden, das fir den Gebrauch in
Mikrowellengerdten geeignet ist.

Erwarmung von Getranken mit Mikrowellen kann zu einem
verzogert ausbrechenden Kochen flihren (Siedeverzug). Ver-
brihungsgefahr! Seien Sie vorsichtig beim Hantieren mit dem
Behalter!

Der Inhalt von Schoppenflaschen und Glasern mit Kindernah-
rung muss umgerihrt oder geschiittelt werden und die Tem-
peratur muss vor dem Verbrauch iberprift werden, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

Eier mit Schale oder ganze hart gekochte Eier dirfen nicht in
Mikrowellengeraten erwéarmt werden, da sie explodieren kon-
nen, selbst wenn die Erwdrmung durch Mikrowellen beendet
ist.

Halten Sie das Gerat und die Tlrdichtungen sauber. Entfernen
Sie Verschmutzungen maoglichst rasch. Andernfalls kann das
Gerat resp. die Turdichtung beschadigt und die Gebrauchs-
dauer beeinflusst werden, was zu gefahrlichen Situationen fiih-
ren kann. Nahere Angaben zur Reinigung der Tirdichtungen,
des Garraums und angrenzender Teile siehe Kapitel «Pflege
und Wartung».

Keine scharfen abrasiven Reiniger oder scharfen Metallscha-
ber fir die Reinigung des Glases der Geratetiir benutzen, da
sie die Oberflache zerkratzen konnen. Dadurch kann das Glas
zerstort werden.

Verwenden Sie fUr die Reinigung niemals ein Dampfreini-
gungsgerat.

1 Sicherheitshinweise

1.4 Gebrauchshinweise

Vor der ersten Inbetriebnahme
= Das Geral darl nur geméss separaler Installationsanleitung eingebaut und

an das Stromnelz angeschlossen werden. Lassen Sie die notwendigen Ar-

beilen von einem konzessionierlen Inslallateur/Elektriker ausfihren.

Bestimmungsgemasse Verwendung

Das Geréat ist fiir die Zubereitung von Speisen im Haushalt vorgesehen. Im
Garraum darf auf keinen Fall flambiert oder mit viel Fett gebacken werden!
Bei zweckentiremdetem Betrieb oder falscher Behandlung kann keine Hal-
tung fiir eventuelie Schaden ibernommen werden.

Benutzen Sie das Gerat niemals zum Trocknen von Tieren, Textilien, Papier
usw.!

Nicht zur Beheizung eines Raumes verwenden.

Das Geral sollte nur bei Umgebungstemperaturen von 5 “C bis 35 “C ein-
gebaut und betrieben werden.

Reparaturen, Verdnderungen oder Manipulationen am oder im Geral, insbe-
sondere an Strom fuhrenden Teilen, dirfen nur durch den Hersleller, seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ausgefuhrt werden, Un-
sachgemisse Reparaturen kénnen zu schweren Unféllen, Schéaden am Ge-
rat und an der Einrichtung sowie zu Betriebssiorungen fithren. Beachten Sie
bei einer Betriebsstorung am Gerét oder im Falle eines Reparaturaulirages
die Hinweise im Kapitel «Service & Supporl». Wenden Sie sich bei Bedari
an unseren Kundendienst.

Es diirfen nur Original-Ersalzteile verwendel werden,

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig auf, damit Sie jederzeit
nachschlagen kénnen.

Das Gerat entspricht den anerkannien Regeln der Technik und den ein-
schlagigen Sicherheilsvorschniften. Um Schaden und Unfélle zu vermeiden,

ist ein sachgemasser Umgang mit dem Geral Voraussetzung. Bitte beach-
ten Sie die Hinweise in dieser Bedienungsanleitung.
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Zum Gebrauch

Nutzen Sie die Moglichkeit der Kindersicherung.

Falls das Gerat sichtbare Beschidigungen aufweist, nehmen Sie es nichl in
Betrieb und wenden Sie sich an unseren Kundendiensi.

Sobald eine Funktionsstérung entdeckt wird, muss das Gerat vom Strom-
nelz getrennt werden.

Vergewissern Sie sich vor dem Schliessen der Geraletur, dass sich keine
Fremdkorper oder Hausliere im Garraum befinden.

Bewahren Sie im Garraum und der beheizbaren Gerateschublade keine Ge-
genstande auf, die bei unbeabsichtigiem Einschalten eine Gefahr darstellen
kénnen. Lagern Sie keine Lebensmitlel sowie temperaturempfindliche oder
feuergeféhrliche Materialien, z. B. Reinigungsmiliel, Backofensprays usw. im
Garraum oder der beheizbaren Geréteschublade.

Bei Geraten mit Grill: Lassen Sie beim Grillieren die Geratetiir geschlossen.
Durch die Hitze kénnten sonst Schaden an Bedienungs- und Anzeigeele-
menten oder an den dariiber liegenden Einbauschranken entstehen.

Schalten Sie die Mikrowelle erst ein, wenn sich Lebensmittel im Garraum
befinden.

Entlernen Sie nicht-mikrowellengeeignele Kunststoff- und Papierverpackun-
gen von Lebensmitieln, bevor Sie die Lebensmittel garen oder auftauen.
Entzundungsgefahr!

Lassen Sie das Geral beim Erwédrmen von Speisen in Kunsistoff- oder Pa-
pierbehéltern nicht unbeaufsichtigt. Entziindungsgefahr!

Otfnen Sie verschlossene Lebensmittelbehalter immer, bevor Sie sie in den
Garraum stellen. Explosionsgefahr wegen Uberdruck!

Vorsicht, Verbrennungsgefahr!

10

Das Gerat wird beim Betrieb sehr heiss. Auch die Geraletiir wird erwérmt.

Beim Offnen der Gerétetiir kann Dampt und/oder heisse Luft aus dem Gar-
raum eniweichen.

Das aufgeheizte Geréat bleibt nach dem Ausschalten noch léngere Zeit heiss
und ki¢hit nur langsam auf Raumtemperatur ab, Warten Sie, bis das Gerat
abgekiihlt ist, bevor Sie z. B. Reinigungsarbeilen vornehmen.

Uberhilzte Fette und Ole entziinden sich leicht. Das Erhitzen von Ol im Gar-
raum fUr das Anbralen von Fleisch ist geféhrlich und zu unterlassen. Versu-
chen Sie niemals, brennendes Ol oder Felt mil Wasser zu Iéschen. Explosi-
onsgelahr! Ersticken Sie Brande mit einer Feuerldschdecke und halten Sie
Tiren und Fenster geschlossen.

1 Sicherheitshinweise

Erhitzle Lebensmittel diirlen nicht mit Spirituosen (Cognac, Whisky, Schnaps
usw.) Ubergossen werden. Explosionsgefahr!

Lassen Sie das Gerat nichl unbeauisichligl, wenn Sie Krauter, Brot, Pilze
usw. trocknen. Bei Ubertrocknung besteht Brandgefahr.

Wenn Sie Rauch durch einen mulmasslichen Brand des Gerates oder im
Garraum beobachten, halten Sie die Gerateliir geschlossen und unterbre-
chen Sie die Stromversorgung.

Zubehor wird im Garraum heiss. Benutzen Sie Schuizhandschuhe oder
Topflappen.

Erhitzen Sie keine alkoholhaltigen Getranke!

Geben Sie beim Erhitzen von Fliissigkeiten mit Mikrowellen einen Kaffeelof-
fel in das Gefass, um Siedeverzug zu vermeiden. Bei Siedeverzug wird die
Siedetemperatur erreicht, ohne dass die typischen Dampfblasen aufsteigen.
Schon bei geringer Erschiilterung des Gelédsses kann die Flissigkeit bei of-
fenem Behaller verspritzen. Keine Gefasse mit engem Ausguss verwenden.

Vorsicht, Verletzungsgefahr!

Achlen Sie darauf, dass niemand mit den Fingern in die Turscharniere
greift. Beim Bewegen der Geratelir besteht sonst Verletzungsgelahr. Be-
sonders bei Anwesenheit von Kindern ist Vorsicht geboten.

Lassen Sie die Gerateliir nur in Raslstellung offen. Bei gediineter Geratelir
besteht Stolper- und Quetschgefahr! Setzen oder slitzen Sie sich nicht auf
die Geraletir und benutzen Sie diese nicht als Abstellflache.

Bei Herden: Zum Schutz veon Kleinkindern kann ein Kinder-Herdschulz ange-
bracht werden. Dieser ist im Fachhandel erhaltlich.

Vorsicht, Lebensgefahr!

Erstickungsgefahr! Verpackungsteile, z. B. Folien und Styropor, von Kindern
fern hallen. Verpackungsleile kdnnen fiir Kinder gefahrlich sein.

Gerateschiden vermeiden

Schlagen Sie die Geraletir nichl zu.

Bei Geraten mit sichtbarer Unterhilze: Stellen Sie Gegenstande nichl direkt
aul die Unterhitze.

Bei Gerdten ohne sichtbare Unlerhilze (Heizkorper) darf keine Alurninium-
schulzeinlage verwendet werden.

Im Garraum keine Gegenstande benutzen, die rosten kénnen,

Das Schneiden mit Messern oder Schneidradern im Kuchenblech verur
sacht sichtbare Beschadigungen.
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1 Sicherheitshinweise

« Die Gerétetiir in Raststellung offen lassen, bis der Garraum abgekihlt ist,
um Korrosion zu vermeiden.

» Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.
Verwenden Sie ein méssig feuchtes Tuch. Spritzen Sie das Gerat niemals
innen oder aussen mit Wasser ab. Eindringendes Wasser verursacht Scha-
den.

= Sie dirfen an der Bauweise des Gerates nichts &ndern. Verzichten Sie auf
jede Gewalteinwirkung oder Manipulation an der Geratetir und an den Kon-
troll- und Sicherheitseinrichtungen. Die Beleuchtung darf nur von unserem
Kundendienst ausgewechsell werden.

= Vermeiden Sie Beschidigungen an der Geratetiir, dem Tirrahmen und den
Tirscharnieren.

» Nichls zwischen Geratetlir und Rahmen klemmen.

= Schalten Sie die Mikrowelle erst ein, wenn sich Lebensmitlel im Garraum
befinden.

1.5 Zubehor

. Verbrennungsgefahr! Das Zubehor wird wahrend des Betriebes sehr
®*  heiss. Benutzen Sie Schutzhandschuhe oder Topflappen.

Drehtetlerauflage und Glasdrehteller

» Benutzen Sie das Gerat immer und ausschliesslich mit der mitgelieferten
Drehtelleravflage und dem Glasdrehteller.

= Stellen Sie niemals andere Gelasse als den Glasdrehteller direkt auf die
Drehtelleravilage.

= Bevor Sie den Glasdrehleller reinigen bzw. mit Wasser abspiilen, lassen Sie
ihn zuerst abkdhlen.

« (3aren Sie Speisen nicht direkt auf dem Glasdrehtelier.

= Slellen Sie keine heissen Speisen oder Behdalter aul den kalten Glasdrehtel-
ler,

= Stellen Sie keine gefrorenen Speisen oder Behalter auf den heissen Glas-
drehteller.

1 Sicherheitshinweise

CombiCrunch-Platte

= Verwenden Sie die CombiCrunch-Platle nur im CombiCrunch- und Heissluit-
betrieb.

« Verwenden Sie die CombiCrunch-Platte im CombiCrunch-Betrieb niemals
zusammen mit dem Gitterrost.

« Verwenden Sie die CombiCrunch-Platie niemals als Unterlage fir anderes
Geschirr oder Behalter.

Gitterrost
= Platzieren Sie den Gitterrost immer in der Mitte des Glasdrehtellers.,

= Legen Sie beim Kombibetrieb niemals Melallgeschirr auf den Gitterrost. An-
dernialls konnen Funken entstehen, die das Gerat beschadigen.

= Verwenden Sie den Gilterrost niemals fir Favorit-, Mikrowellen- oder Combi-
Crunch-Betrieb. Andernfalls kénnen Funken entsiehen, die das Gerat be-
schadigen.

Abdeckhaube

= Sie diirfen die Abdeckhaube nur bei Mikrowellenbetrieb sowie bet der Auf-
warmAutomatik verwenden. Andernfalls kann die Abdeckhaube schmelzen.

Kuchenblech

= Sie dirfen das Kuchenblech nur bei Heisslultbetrieb verwanden. Andernifalls
konnen Funken entstehen, die das Gerat beschadigen.
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Geschirr

14

Achten Sie darauf, dass das Geschirr beim Drehen nicht an den Garraum-
wanden anstosst.

Benutzen Sie nur fiir Mikrowellen geeigneles, hitzebestandiges Geschirr wie
Glas, Keramik, Porzellan oder hitzebestandigen Kunststoff. Die Mikrowellen
konnen diese Materialien durchdringen. Bei Melallgeschirr ist das Durch-
dringen von Mikrowellen nicht oder nur zum Teil mdglich. Die Speisen blei-
ben in diesem Fall kalt. Falls Sie Metallgeschirr verwenden, kénnen Funken
entstehen, die das Gerat beschadigen.

Verwenden Sie Geschirr mit Metalldekor wie Goldrand oder auch Speisen in
Aluschaien nur, wenn der Hersteller die Mikrowellentauglichkeit garantiert.
Dies gilt auch fir Produkte aus Recycling-Papier.

Verwenden Sie kein Fleischihermomeler. Beim Mikrowellenbetrieb kénnen
durch die Beschalfenheit des Fleischthermometers Funken enltstehen, die
das Gerat beschéadigen.

An Parzellan-, Keramik- und Tongeschirr kénnen sich Hohlrdume befinden,
die sich mit Wasser fiillen kdnnen. Deshalb kann das Geschirr bersten. Be-
achten Sie die Herstellerangaben.

2 Entsorgung

Verpackung

- Das Verpackungsmalerial (Karton, Kunststoffiolie PE und Styropor EPS) isl
gekennzeichnet und soll wenn méglich dem Recycling zugelhrt und um-
wellgerecht entsorgt werden.

Deinstallation

- Das Gerat vom Stromnetz irennen. Bei fest installiertem Geral ist dies durch
einen konzessionierien Elekiriker vorzunehmen!

Sicherheit

« Zur Vermeidung von Unfallen durch unsachgemésse Verwendung, im Spezi-
ellen durch spielende Kinder, ist das Gerat unbenutzbar zu machen.

« Stecker aus der Steckdose ziehen bzw. Anschluss von einem Elektriker de-
montieren lassen. Anschliessend das Netzkabel am Gerat abschneiden.

Entsorgung

= Das Altgerét ist kein werlloser Abfall. Durch sachgerechie Entsorgung wer-
den die Rohsloffe der Wiederverwerlung zugefihrt.

« Auf dem Typenschild des Gerates ist das Symbol ==m abgebildet. Es weist
darauf hin, dass eine Entsorgung im normalen Haushallsabfall nicht zulgs-
sig ist.

- Die Entsorgung muss geméss den drilichen Bestimmungen zur Ablallbesei-
tigung erfolgen. Bitle wenden Sie sich an die zusténdigen Behorden lhrer
Gemeindeverwaitung, an den lokalen Recyclinghol (ir Haushalismiill oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben, um weitere Infor-
malionen iiber Behandlung, Verwerlung und Wiederverwendung des Pro-
duktes zu erhalten.

15
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Erste Inbetriebnahme

Bevor das neu installierle Geréat das ersle Mal benulzl wird, bitte Folgendes
ausfiihren:

»>

>
>

>
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Verpackungs- und Transportmaterial und, falls vorhanden, blaue Schutzioli-
en aus dem Garraum entiernen.

Uhrzeit einstellen (siehe Seite 46).
Evil. Kindersicherung einschalten.

Garraum und Zubehdrteile mit einem milden Keinigungsmittel und Wasser
reinigen und mit einem weichen Tuch trocknen.

4  Geratebeschreibung

4.1 Aufbau

1— O 1 Bedien- und Anzeigeelemente
2 —/ ) 2 Liflungséifnung

3 ! 3 Torgoff

s«— | /7 4 Gerstetir

4,2 Bedien- und Anzeigeelemente

N )
&

- P A= P amdia = —_—

3 Sensortasten

1 Display

4 Digitalanzeige (Uhrzeit/Timer)

2 Einstellknopf

Sensortasten
[E Belriebsarien
= AutomaticPlus
a  AufwarmAutomatik
I&  Temperatur/Mikrowellenieistung
Al Timer
> Start
© Zuriick
@  Uhrzeil
V]

Ausschalten
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4 Geratebeschreibung

4.3 Garraum
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1 Gerétetor

2 Tirdichtung

3 Blechauflage

4 Grill

5 Feuchtesensor

6 Liflungsofinungen
i8

10

"

Schliessvorrichtung for
Geratetir
Mikrowelleneintritt
Beleuchtung

Heissluftgeblise

Glasdrehteller

4 Geratebeschreibung

4.4 Zubehor

Drehtellerauflage und Glasdrehteller

Benutzen Sie immer die Drehtellerauflage und den Glasdrehteller,
it M auch in Kombination mit dem restlichen Zubehér,

» Die Drehtellerauflage in die dafiir vorgesehene Vertie-
fung im Garraumboden legen.

» Den Glasdrehteller so aul die Drehtellerauflage legen,
dass die Stege am Boden des Glasdrehtellers in die
entsprechenden Aussparungen des Drehtellerantrie-
bes im Garraumboden greifen. Der Glasdrehleller
kann sich links- und rechitsherum drehen.

» Den Glasdrehleller bei allen Betriebsarien als Auflage
verwenden, auch fir Zubehdr. Er 1angt Fleischsailt und
Speiseteile auf und verhindert so eine Verschmulzung
des Garraumbodens.

CombiCrunch-Platte

/9% Verwenden Sie die CombiCrunch-Platte nicht bei Mikrowellen oder
. * 5 Grillbetrieb.
Schneiden Sie nicht mit Messern oder Schneidradern auf der Combi-
Crunch-Platte. Dies verursacht sichtbare Beschadigungen.

= Verleiht den Speisen sine knusprige Braunung.
» Die Speisen direkt auf der CombiCrunch-Platte anrich-
ten.

CombiCrunch-Griff

» Den CombiCrunch-Griff verwenden, um die Combi-
Crunch-Platte aus dem Garraum zu entfernen.
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4 Geralebeschreibung

Gitterrost niedrieg/hoch

 Legen Sie beim Kombibetrieb niemals Metallgeschirr auf den Gitter-
®* ' rost. Andernfalls konnen Funken entstehen, die das Gerat beschadi-

» Beim Grillbetrieb das Gargut direkt auf den Gitlerrost le-
L gen. Nicht zudecken.
|

Abdeckhaube

: Ven{vfnden Sie die Abdeckhaube nur beim Mikrowellenbetrieb und bei
—* 2 der & «AufwdrmAutomatik». Andernfalls kann die Abdeckhaube
schmelzen.

@ = Verhindert ein Austrocknen des Gargutes.
= = Verhindert eine Verschmutzung des Garraumes.
\vj = Verkiirzt die Gardauer.
» Aufwarmen auf mehreren Ebenen:

» Einen Teller auf den Glasdrehteller stellen und mit der
Abdeckhaube zudecken.

» Einen zweiten Teller aul die Abdeckhaube stellen und
mit einer zweilen Abdeckhaube zudecken.

20

4 Geratebeschreibung

Kuchenblech

Verwenden Sie das Kuchenblech nur im Heissluftbetrieb. Beim Mikro-

s i wellen- und Kombibetrieb darf kein Kuchenblech verwendet werden.
Schneiden Sie nicht mit Messern oder Schneidradern im Kuchen-
blech. Dies verursacht sichibare Beschadigungen.

A\

« Backlorm insbesondere fur Kleingeback.

= Wird es beim Backen nur teilweise bedecki, kann
es sich verformen. Dies ist eine normale Erschei-
nung. Beim Abkiihlen erhdlt es wieder die ur-
spriingliche Form.

: » Darauf achlen, dass «Schragung» 1 des Kuchen-
/ -7 blechs in Richtung Geratetir zeigl. Dies erhoht die
Sicherheit beim Herausziehen.

» Nur in der normalen Gebrauchslage verwenden -
nicht umgekehrt.

4.5 Beliiftung

Die Beliiftung selzt wahrend des Betriebs automatisch ein. Sie kann am Ende
des Betriebs noch weiterlaufen, um die elekironischen Bauteile abzukuhlen.
Sie kiinnen wahrend der Nachliitung die Geratetiir 6ffnen und die Lebensmit-
lel herausnehmen. Die Bel(iftung schaltet automatisch aus.

4.6 Einbau

' Die Liftungsoffnungen diirfen zu keiner Zeit abgedeckt werden.

Fiir die einwandireie Funktion des Geréles ist eine ausreichende Lufl-
zirkulation erforderlich. Beachten Sie hierzu die Installationsanleitung
und befolgen Sie die detaillierten Einbauvorschriften.

Das Gerat darf nur mit dem passenden und zugelassenen Einbauset betrieben
werden. Andere Aufstell- oder Einbauarten sind nicht zuldssig.

Fur den Einbau des Gerétes steht eine spezielle Montageschiene zur Verfu-
gung.

Das Gerét kann bei einer Umgebungstemperatur von +10 °C bis +35 °C be-
trieben werden.
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5 Betriebsarten

_ Benutzen Sie immer die Drehtellerauflage und den Glasdrehteller,
* 5 auch in Kombination mit dem restlichen Zubehdr.

5.1 Ubersicht Betriebsarten

Nachlolgend sind alle Betriebsarten und Schnellaufheizen beschrieben.

Q Beachlen Sie die Hinweise unter Tipps und Tricks (siehe Seite 43)
und in den separaten «Einstelltipps».

5.2 Favorit

Falls Sie eine bestimmte Betriebsant, Mikrowellenleistung und Dauer haufig
brauchen, z. B. um Milch zu erwidrmen, kdnnen Sie diese Einstellungen als Fa-
vorit abspeichern.

Favoriten einstellen

» Sensortaste & antippen.
» Gewiinschle Betriebsan wahlen.
» Einstellungen vornehmen und besltatigen.
- Im Display erscheint die Zusammenfassung der Betriebsart.
» Einstellknopf 2 Sekunden gedriickt halten.
- Die Einstellungen werden gespeichert.
» Sensorlaste P> antippen.
— Der Betrieb startet.

Favoriten starten

» Sensoriaste @ antippen
» O wiahlen.

— Im Display erscheint die Zusammentassung der Betriebsar,
» Sensoraste P> antippen.

—~ Der Betrieb slariet.
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5 Betriebsarten

5.3 Mikrowelle

Leistungsbereich 50-200 W
Vorschlagswert 650 W/5 Min.
Zubehor )

(o=

Speisen und Fliissigkeit werden durch Mikrowellen erwarmi.

Anwendung

* Vorgekochie Speisen

= Tiefkihl- und Fertigprodukte
» Flissigkeiten

Zubereitlung von Eiern:
» Vor dem Garen Eier aufschlagen und verrithren.
» Bei Spiegeleiern: Eidotler vor dem Garen anstechen

Q » Gargut moglichst nach der Halite der Gardauer wenden oder mi-
schen.

Stechen Sie Lebensmittel mit H_aut oder Schale wie Kartoffeln, Toma-
% % ten, Wiirste, Krustentiere oder Ahnliches mit der Gabel ein.

Andernfalls kann enistehender Dampf nicht entweichen und die Le-
bensmittel kénnen platzen.
Anwendungshinweise

/¢ Beachten Sie die Sicherheitshinweise,

Porzellan-, Keramik- und Tongeschirr, welches Hohtrdume auiweist,
die sich mit Wasser fillen kdnnen, kann bersten. Herslellerangaben
beachten.

|§ 'E| Fur Mikrowellen- und Kombibeltrieb geeignet
[&] Fiir Mikrowellen- und Kombibelrieb nicht geeignet
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5 Betriebsarten

Fir Mikrowellen- und Kombibetrieb gut geeignet El
« Glas

« Porzellan

= Mikrowellengeeigneter Kunststoff

= Silikonformen

Fir Mikrowellenbetrieb zugelassen @I
= Aluverpackungen von Fertigprodukten
* Herstellangaben beachten

Fir Mikrowellenbetrieb verboten IX]

« Gusstople

» Blechformen

= Alufolien

= Backbleche

» Geschirr mil Goldrand oder Melalldekor
» Fleischthermomeler

Tipps zum Mikrowellenbetrieb

Mikrowelle erst einschalten, wenn sich Lebensmittel im Garraum be-
finden.

» Decken Sie Lebensmittel beim Mikrowellenbetrieb zu, damit sie nicht aus-
trocknen. Zum Zudecken eighen sich Mikrowellenhauben, Glas- oder Por-
zellandeckel sowie mikrowellengeeignete Folie,

Beim Mikrowellenbetrieb kann der Garraum feucht werden. Um unangenehme

Gerdche und Korrosion im Garraum zu vermeiden, bitte Folgendes beachlen:

* Flissige und dampfende Lebensmitiel zudecken.

» Nach Betriebsende den Garraum mit einem feuchien Lappen auswischen.

» Nach Betriebsende die Gerétellr in Rastsiellung offen lassen, bis der Gar-
raum abgekihlt ist.
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5 Betriebsarten

54 CombiCrunch
E

Vorschiagsdauer 2 Minuten

Zubehor ©
= =R

Verwenden Sie ausschliesslich die CombiCrunch-Flatte.
Verbrennungsgefahr! Der Garraum und die CombiCrunch-Plalle wer-
den sehr heiss.

Zum Herausnehmen der CombiCrunch-Platte immer den mitgelieferten
CombiCrunch-Grilf oder einen Topflappen verwenden,

Stellen Sie die heisse CombiCrunch-Platte nicht auf hitzeemplfindliche
Flachen.

Beim CombiCrunch-Belrieb wird der Garraum durch eine Kombination von
Grill und Mikrowellen mit einer festgelegien Mikrowellenleistung erwarmt.
Durch die CombiCrunch-Plaite erhallen die Speisen eine knusprige Braunung.

» Die Speisen direkt aul der CombiCrunch-Platle anrichien.

Anwendung
= Tielgekihlte Ferligprodukle, z. B. Pizza, Pommes Frites, Fischslabchen, Chi-
cken Nuggels
g » CombiCrunch-Platie 3 Minuten vorheizen, Damit werden die Spei-
sen noch knuspriger.
g Stechen Sie Lebensmitiel mit Haut oder Schale wie Kartoffeln, Toma-
* ) {en, Wirste, Krustentiere oder Ahnliches mit der Gabel ein.

Andernialls kann entstehender Dampf nicht entweichen und die Le-
bensmittel konnen platzen.

25



7]

5 Betriebsarien

5.5 Heissluft
]
Temperaturbereich 50-250 °C

Vorschlagswert 180 °C/15 Min.

Zubehér g
oder @ mit ©

Samtliche Temperaturangaben in dieser Bedienungsanleitung sind in
Grad Celsius angegeben. Bei der Benutzereinstellung «Grad Fahren-
heit» {siehe Seile 48) gellen die entsprechenden Umrechnungen.

Die Garraumlult wird durch den Heizkdrper hinter der Garraumriickwand aui-
geheizt und gleichméissig umgewalzt.

Anwendung

= Kuchen, Kleingebéck und Brot

5.6 Kombibetrieb Heissluft

1 Gefahr von Gerateschaden durch Funken!

Verwenden Sie nur eine Glas-, Porzellan- oder Silikonform, keinesfalis
eine Metlallform.

@

Leistungsbereich 50-350 W
Temperalurbereich 50-250 °C
Vorschlagswerl 180 °C/350 W/15 Min.

Zubehor @
= X

Beim Kombibetrieb wird zusétzlich mit Mikrowellen gegart, wodurch sich die
Gardauer verkirzt.
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5 Betriebsarten

Anwendung
= Schnelles Garen von Kuchen, Lasagne, Auflauf usw.

5.7 Schnellaufheizen
Das Schnellaufheizen darf nur fiir den leeren Garraum und nur fur die
Betriebsart «Heissluft» verwendel werden!

Beim 38 «Schnellaulheizen» wird der Garraum mit Heissluft und Grill erhitzt,
was das Vorheizen verklrzt.

— Sobald die eingestellie Temperatur erreicht ist, ertént ein Signalion und
das Schnellaufheizen wird beendet.

> Belriebsarlwéhlen.
5.8 Grill

1 Gefahr von Gerateschéiden!
Verwenden Sie keine Silikonformen.

O

Vorgeschlagene Dauer 15 Minulen
Zubehor

Die Beheizung erfolgt durch den Grillheizkorper.
Das Gargut erhalt oben schnell eine knusprige, braune Kruste.

Grillstufen

Folgende Grillstufen sind moglich:

1 schwach

) mittel Sofern nicht anders eingestelll, wird das
3 Stark Grillgut auf der hochsten Grillstufe gegrillt.
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5 Betriebsarten

Anwendung

« @Gratinieren

= Toaslen

» Grillgut direkt aul den Gitterrost legen.

» Teller unter den Gitterrost stellen, um Lebens-
mittel-Bestandieile und Kondensat aufzufangen.

!x Stechen Sie Lebensmittel mit Haut oder Schale wie Kartoffeln, Toma-
% ' ten, Wirste, Krustentiere oder Ahnliches mit der Gabel ein.

Andernfalls kann entstehender Dampf nicht entweichen und die Le-
bensmittel konnen platzen.

5.9 Kombibetrieb Grill

""'x Gefahr von Geriteschaden!
s % Verwenden Sie nur eine Glas- oder Porzellanform, keinesfalls efne
Metall- oder Silikonform.

1
Leistungsbereich 50-650 W
Vorschlagswert 350 W/15 Min.

Zubehér ® I ®
= ==

Beim Kombibetrieb wird zusétzlich mit Mikrowellen gegart, wodurch sich die
Gardauer verkurzl. Im Gegensatz zum CombiCrunch kann die Mikrowellenleis-
lung sowie die Grillstufe selbst eingestellt werden.

Grillstufen

Folgende Grillstufen sind maglich:

1 schwach

2 mittel Sofern nicht anders eingeslelit, wird das

3 Stark Grillgut auf der héchsten Grillstule gegrillt.
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5 Betriebsarten

Anwendung
« Schnelles Braunen und Gralinieren, z. B. von Ofenkartofieln oder Gemuse

1 Stechen Sie Lebensmittel mit H_aut oder Schale wie Kartoffeln, Toma-
* ' ten, Wirste, Krustentiere oder Ahnliches mit der Gabel ein.

Andernfalls kann entstehender Dampi nicht entweichen und die Le-
bensmitiel kdnnen platzen.

5.10 Grill-Umluft
N

Vorgeschiagene Dauver 15 Minuten

Zubehor “?\}
i:*; 7 \]

= X

Grillstufen

Folgende Grillstufen sind moglich:

1 schwach

2 mittel Sofern nicht anders eingestelll, wird das
3 T Grillgut auf der héchsten Grillstufe gedgrilit.

Die erhilzte Lult wird durch den Ventilator gleichmassig im Garraum verteilt
und das Griligut gleichmassiger gegrillt.

Anwendung
» Gratinieren und garen
» Grillgut direkt auf den Gitterrost legen.

» Teller unter den Gitterrost stellen, @
um Lebensmitlel-Bestandteile und
Kondensal aufzufangen
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5 Betriebsarien

5.11 Kombibetrieb Grill-Umluft

"‘-..x Gefahr von Gerateschaden!

Verwenden Sie nur eine Glas- oder Porzellanform, keinesfalls eine Me-
tall- oder Silikonform.

Zl

Leistungsbereich 50-650 W
Vorschlagswert 350 W/15 Min.
Zubehor

=

Beim Kombibetrieb wird zusalzlich mit Mikrowellen gegar, worduch sich die
Gardauer verkirzt. Die erhitzie Luft wird durch den Ventilalor gleichmassig im
Garraum verteilt und das Grillgut gleichméassiger gegrillt.

Grillstufen

Folgende Grillstufen sind maglich:

1 schwach

2 mittel Sofern nicht anders eingestelll, wird das
3 T Grillgut auf der hichsten Grillstufe gegrillt.
Anwendung

» Schnelles Garen und Bréaunen, z. B. von Fisch oder Pouletbrust
» Grillgut direkt auf den Gitterrost legen.

» Teller unler den Gitterrost stellen,
um Lebensmittel-Bestandteile und
Kondensat aufzufangen.
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6 Bedienung

Das Wahlen der verschiedenen Mendis eriolgt mittels Antippen der enlspre-
chenden Sensortasten. Gewéhlte Sensorlasten und Funktionen leuchten weiss
alle anderen Sensaortasten leuchlen orange.

Es gibt folgende Sensortasten mit den folgenden Meniis:

B  Betriebsarten
B AutomaticPlus
& AulwdrmAutomatik
£  Temperatur/Mikrowellenleistung
lal Timer
> Star
Zuriick
@ Uhrzeit
(M  Ausschallen
Funktionen des Einstellknopfes
Driicken » Einschalten des Gerétes

» Auswihlen/Offnen eines Untermenils, einer Einstellung elc.
« Beslitigen/Schliessen einer Meldung
= Aktivieren/Deaktivieren einer Benutzereinstellung
Drehen = Navigation in den Untermeniis
= Verdndern/Einslellen eines Wertes, einer Benuizereinstel-
lung

@ Durch Antippen der Sensorlaste *D kann jederzeit in die ndchsthohere
Bedienebene zuriickgekehrt werden.

6.1 Betriebsart wahlen und starten

_ Verbrennungsgefahr beim Erhitzen von Flitssigkeiten mit Mikrowelle!
- Flissigkeiten wie Milch kdbnnen beim Erhitzen mit Mikrowelle einen
Siedeverzug erfahren und schon bei geringer Erschiitterung des Ge-
lasses verspritzen.
» Um Siedeverzug zu vermeiden, vor dem Erhitzen immer einen Kal-
feeltifel in das Gefass mil der Fliissigkeit stellen. Nach der halben
Dauer Fliissigkeit umriihren,



6 Bedienung

v

Falls das Geral ausgeschaltet ist: Zuerst Einstellknopf dricken.
— Samtliche Sensorlasten leuchten.

Sensortaste @ antippen.
~ |Im Display erscheint die Auswahl der Belriebsarten.
Gewiinschie Belriebsart auswahlen.

- Im Display erscheint die Einstellung fiir Mikrowellenleistung (Watt},
Temperatur und/oder Grillstule.

Gewinschte Mikrowellenleistung, Temperatur und/oder Grillstufe durch Dre-
hen des Einstellknopfes einstellen und durch Driicken bestatigen.

— Im Display erscheinl die Dauer .
Gewlnschte Dauer einstellen und bestatigen.

— Betragt die Daver 20 min oder weniger, erscheint im Display die Ein-
stellung des Endes -». Damit kann ein Startauischub eingestellt wer-
den.

Q Gilt nicht fur die Betriebsart «Heissluft»; dort kann immer ein Star-
tautschub eingestellt werden.

v

v

v

v

Q Bei einem Startauischub slariet das Geral zeitverzogert.

» Falls gewlinscht, Ende einstellen und bestati-
gen.

- Im Display steht die Zusammeniassung
der Einstellungen, z. B.:
» Um die gewéhlle Betriebsart zu starten, Sen-
sortaste D> antippen.
~ Die Betriebsart startet.

— Falls ein Startaufschub eingestellt ist,
bleibt das Geréat bis zum automatischen
Start ausgeschaitet.

Q Bei einem Startaufschub bleibt die Zusammenfassung der Einstellun-
gen noch 3 Minuten sichibar, dann erlischt das Display. Die Sensor-

tasten = und @ leuchten weiss; die Sensortaste ® teuchtet orange.
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6.2 Mikrowellenleistung/Temperatur dndern

' Wahrend eines Aulomatikprogramms konnen Mikrowellenleistung und
] Temperatur nichl verdndert werden.

Um die Mikrowellenleistung und/oder die Temperatur wihrend des Betriebs z
aAndern;

» Sensortasie & aniippen.

— Je nach Betriebsart sieht im Display zuerst entweder die Grillsiufe, die
Temperatur und/oder die Mikrowellenleistung.

» Mittels Einstellknopf gewiinschten Wert einstellen und bestatigen,

— Bei Kombibetriebsarien erscheint nun die Temperatur und/oder Mikro-
wellenleistung. Wert bei Bedarf verdndern und/oder bestatigen.

— Im Display erscheint die Zusammenfassung der Betriebsart,

6.3 Betriebsart andern
Die eingestellie Betriebsart kann wahrend des Betriebs nicht geandert
werden,
Wenn noch keine Betriebsart lauft:

» Sensorlaste D oder (= antippen.
— Das Menii der Betriebsarten wird angezeigl.

Wenn bereits eine Betriebsart lauft:

» Sensoraste antippen.

— Die eingestellte Betriebsart wird abgebrochen und das Gerét ausge-
schaltet,

» Einstellknopf driicken und andere Betriebsart wahlen.

6.4 Dauer dndern
Q Bei Automatikprogrammen kann die Dauer nicht verdndert werden.

Um die Dauer wahrend einer laufenden Betriebsart zu andern:

» Sensortaste @ antippen.
- Die verbleibende Dauer wird angezeigt.
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» Dauer durch Drehen des Einsteliknopfes verandern und durch Dricken be-
statigen.
— Im Display erscheinl die Zusammeniassung der laufenden Belriebsarl.
Oder:
» Sensorlaste P> antippen.
— Mit jedem Antippen wird die Dauer um 30 Sekunden verlangerl.
Oder:
» Am Einstellknopf drehen.
— im Display wird die Dauer verlangert.
~  Nach 5 Sekunden ohne weilere Einstellungen wird der angezeigle
Werl bestatigt und im Display erscheint wieder die Zusammenfassung
der laulenden Betriebsarl.

6.5 Timer

Der Timerfunktioniert wie eine Eieruhr. Wenn das Gerét gingeschallet ist, kann
er immer und unabhangig von allen anderen Funktionen genutzt werden.

Timer einstellen und starten
» Sensortaste Q antippen.

» Am Einstellknopf drehen und gewlinschte Dauer einstellen.
Die Einstellung erfolgt:

« bis 10 Minuten in 10-Sekunden-Schritien, z. B. 9min 50s.

- ab 10 Minuten in Minuten-Schrilten, z. B. 1h 12min.
Die maximale Timer-Dauer betragt 9 Sid. 59 Min.

» Durch Dricken auf den Einstellknopf beslatigen
-~ Der Timer wird gestartet.
~ In der Digitalanzeige ist die ablaufende Restdauer sichibar.
— Die Sensortaste 0 leuchtet weiss.

Timer abgelaufen

Nach Ablauf der eingestellten Dauer:
— erldnt wahrend 1 Minute ein Signalton.
— steht im Display «Timer abgelaufens.

» Durch Driicken des Einstellknopfes oder Antippen einer Sensortasle Mel-
dung bestéatigen und Signalton ausschalten.

6 Bedienun

Kontrollieren und andern
» Sensortaste O antippen,
— In der Digitalanzeige steht die ablaufende Restdauer.
*» Durch Drehen am Einstellknopf Timer-Dauer andern.
» Durch Driicken auf den Einstellknopf bestatigen.

Vorzeitig ausschalten
» Sensortaste 0 antippen.
— In der Digitalanzeige steht die ablaufende Restdauer.

» Sensortaste Q erneut antippen oder durch Drehen am Einstellknopf Rest-
dauer aui 0 stellen.

» Durch Driicken auf den Einstellknopl bestétigen.
6.6 Unterbrechen

A!Ie Betriebsaﬂen konnen durch Offnen der Geratetiir unterbrochen werden.
Die _Emslellungen bleiben 3 Minuten lang erhalten. So kann das Gargut kon-
trolliert, gewendet oder umgerihrt werden.

6.7 Fortsetzen

» Geréletir schliessen.
» Sensorlaste P> 1x antippen.
Der Belrieb wird forigesetzl.

@ ?Nird.die Sensortaste I> mehrmals angetippt, erhéht sich die Gardauer
jeweils um 30 Sekunden {gilt nicht fiir Automalikprogramme).

6.8 Betrieb abbrechen

» Sensortaste (b antippen,

- :Die Eetriebsarl wird abgebrochen und samiliche Einsteliungen ge-
oscht.

- Es ertdnt ein Signalton.
- Das Gerat wird ausgeschaltel.
» Geratetir 6ffnen und Gargut entnehmen,
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6.9 Betriebsende

Nach Ablauf der eingestelllen Dauer:
— wird die Belriebsart automatisch beendet.
— ertdnt ein Signalton. T

N 3 . ~ L 180°G
- steht im Display z. B.: hes

» Durch Driicken des Einstellknopfes oder Antippen einer Sensortaste Mel-
dung bestatigen und Signalton ausschalten.

> Geratelur slinen und ferliges Gargut entnehmen.
Verbrennungsgefahr! Beim Oftinen der Geratetiir kann heisse Luft aus
* % dem Garraum entweichen
» Geriletir offen lassen, bis der Garraum abgekiihit ist, um Gerale-
schiden zu vermeiden.

Das Zubehor ist heiss. Benutzen Sie Schutzhandschuhe oder den
CombiCrunch-Griff.

Verbrennungsgefahr beim Erhitzen von Fliissigkeiten mit Mikrowelle!

» Flissigkeilen nach dem Erhitzen kurze Zeit slehen lassen und vor
dem Konsumieren umrihren.

Solange die Restiemperatur mehr als 80 *C be-

tragt, steht im Display z. B.: F'“"ff‘j““c""’”‘

Wihrend dieser Dauer konnen Speisen mil der Restwarme noch eini-
9 ge Zeit warmgehalten werden.
Sobald die Temperatur unter 80 “C fallt, erlischt das Display.

Q Die Beliftung kann fur eine kurze Zeit weilerlaufen.

e
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Betrieb veridngern

» Innerhalb von 3 Minuten nach Belriebsende Sensorlasle I> ein- oder mehr-
mals antippen.

— Die Befriebsart wird um jeweils 30 Sekunden verlangert.

Oder:
» Sensoriaste @ antippen.
— Im Display erscheint die Dauer.
» Gewiinschte Dauer einstellen und bestéatigen.
» Sensortaste P> antippen.

Oder:
» Sensorlaste & antippen.

— Je nach Betriebsart steht im Display zuerst entweder die Grillstute, die
Temperatur und/oder die Mikrowellenleistung.

Mittels Einstellknopf gewiinschien Wert einstellen und bestatigen.

— Bei Kombibeltriebsarten erscheint nun die Temperatur und/oder Mikro-
wellenleistung. Wert bei Bedarf verandern und/oder beslétigen.

Gewlnschten Wert einstellen und bestatigen.
Dauer einstellen und bestéatigen,
Sensortaste P> antippen.

v

v

¥

v

6.10 Geréat ausschalten

» Sensortasie d) antippen.
— Es ertont ein Signalton,

— Das Display sowie sadmiliche Sensortasten erldschen.
Bei Betriebsarten mit Heissluit:

— Im Display steht die Resttemperatur, solange sie mehr als 80 °C be-
tragt.

Q Wahrend dieser Dauer kdnnen Speisen mit der Restwérme noch eini-
ge Zeit warmgehalien werden.

Q Das Gerat ist ausgeschaltet, wenn keine Sensortasten mehr leuchien
und das Display dunkel ist.
Das Kilhigeblase kann weilerlaufen,
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7 AutomaticPlu

7  AutomaticPlus PerfectDefrost _
a6 «PerfectDelrost» dient zum Aultauen von Speisen. Folgende Lebensmitiel-
Mit 22 «AutomaticPlus» konnen Lebensmittel und Speisen einfach und schnell gruppen kdnnen ausgewidhlt werden:
zubereitet werden. Je nach gewiinschier Zubereitung werden Dauer, Zuberei- Symbol |Lebensmittelgruppe G ht Zubshar
tungsart und evenluelles Zubehor automatisch vorgeschlagen. : ewic
a der eine D h ein Startaufschub eingestellt wer. = Fleisch UL 0]
Q Eznkonnen weder eine Dauer noch ein Startau g = =T 100-2500 g
Wihrend des Belriebs kdnnen keine Einstellungen veranderl werden. <> Fisch 100-2000 g
Beachien Sie die Hinweise in den Einstelllipps. 7 Gemuse 100-2000 g
- . @D Brot 100-1000 g
7.1  Ubersicht § :
AufwarmAutomatik
Automatikprogramme Bei der & «AufwirmAutomalik» werden Speisen mit Mikrowellen erwarmt. Fol
20 PerfectDefrost @ Backen gende Speisearten kénnen ausgewahlt werden:
w AufwarmAutomatik i Schmeizen Symbol Speiseart Gewicht Zubehdr
. ,:_n, Tellergericht 250-600 g
Qo Warmhalten @®  Weichmachen . e
) Knusprigbacken = Tellerwdrmen Suppe 200-800 g \_!-:/d_/
sl Garen (W Getrénk 100-500 g -
Zubehor

Bei Tellergerichten kdnnen sowoht gefrorene als auch "normale" Ge-
richte erwarmt werden. Ein Sensor misslt die Feuchtigkeil des Garrau-
mes, woraufhin das Geral die optimale Aufwarmdauer berechnet - ei-
ne Gewichtsangabe ist nicht nitig.

Evtl. bendligles Zubehor wird vor dem Slart eines Automatikprogramms in der
Zusammenfassung der Einstellungen im Display angezeigl:

& Abdeckhaube

=)

< e Der Garraum muss ausgek(hll und trocken sein, sonst kann die Auf-
Il Kuchenblech wirmdauer nicht korrekl berechnel werden. Wihrend der
Erhéhen des Garguts &, «AufwarmAutomatik» sollte die Geratetiir nicht geéfinet werden.
£ Gargut bzw. Gargulbehélter auf Glasdrehieller oder niedrigen Sofern nicht anders eingestellt, wird auf mittlere Hitze aulgewarmt.

) Gilterrost stellen Um die Erwérmstufe zu dndern:
e Gargut bzw. Gargutbehalter auf hohen Gitterrost stellen oder * Einstellknopi nach rechts oder links drehen und besléatigen,

Kuchenblech verwenden

a8 2



7 AutomaticPlus

Warmhalten
Mit 22 «Warmhalten» kénnen fertige Speisen kurzzeitig warm gehallen wer-
den.

» Speise mit Alufolie oder hitzebestandigem Deckel zudecken.
» Keine Kunststofffolie oder Abdeckhaube verwenden.
@ Ist der Garraum bereils heiss, diesen vor dem Start des «Warmhalien»

3 bis 4 Minuten bei offener Geréatetir abklhlen lassen, damit die Spei-
sen beim Warmhalten nicht Gbergaren.

Wihlen Sie eine Dauer von maximal 1 Stunde, damit die Speisen den
gewunschten Gargrad behallen und nichl austrocknen.

Knusprigbacken

Mit dem Automatikprogramm ab «Knusprigbacken» kénnen folgende Speisen
zubereitet werden:

Symbol Speiseart Gewicht Zubehor
(aa Pommes Friles 200-500 g
Z, Country Fries 200-500 g
A Pizza 300-800g ©
el Pouletfliigel/ 200-600 g
Chicken Nuggets
[ca Quiche 200-800 g
Garen

Mit dem Automalikprogramm <. «Garen» kénnen Lebensmitiel automatisch
gegart sowie Popcorn zubereilet werden. Folgende Speisearien kdnnen aus-
gewahit werden:

Symbol Speiseart Gewicht Zubehdr

) Baked Potaloes 200-1000 g ©
Vi Gemiise frisch 200-800 g

v Gemiise gefroren 200-800 g g
8/ Gemiise aus der Dose [200-600 g

So Popcorn 90-100 g -
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7 AutomalticPlus

& Gefahr von Gerateschdden durch Funken! Stellen Sie keine Konser-
vendosen in den Garraum!

Richten Sie Gemiise aus Konservendosen immer in einem Teller oder
in einer Schiissel an, bevor Sie es in den Garraum stellen.
Backen

Mit dem Automatikprogramm ™ «Backen» kénnen folgende Gebacksorten zu-
bereitet werden:

Symbol Gebécksorte Gewicht Zubehdr

& Gipfeli -

™M Brot 400-800 g —
0N Cake 500-1000 g

Soufilé : @
= Muffins =

(&) Gueltzli - ==
= Meringues -

Schmelzen

Mit L3 «Schmelzen» kénnen 50-250 g Butler/Margarine € oder
Schokolade EBY geschmolzen werden.

» Buiter in kleine Stilcke schneiden und auf Teller legen. Nach der Halite der
Dauer wenden oder rijhren,

» Schokolade in Stiicke brechen und auf Teller legen. Nach der Halfte der
Dauer wenden oder rithren.
Weichmachen

Mit & «Weichmachen» kénnen 50-250 g Butter/Margarine € oder
250-1000 g Glace & weichgemacht werden, z. B. 1ir die weitere Verarbeitung
in Kuchen oder Desserts.

» Nach der Hélfte wenden oder rihren.
Tellerwdarmen

Mit = «Tellerwarmen=» kdnnen 2-8 flache Teller erwarmt werden. Speisen kih-
len weniger schnell ab, wenn sie auf bereits warmen Tellern serviert werden.

» Niedrigen Gitterrost in Garraum stellen und Teller darauf platzieren.
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7 AutomaticPlus

7.2  Automatikprogramm wéhlen und starten

v

Yy vy v ¥

»

Der Garraum muss ausgekuhlt sein, ansonsten kann die bendligte
Gardauer nicht korrekt berechnet werden.

Falls das Gerat ausgeschaltel ist: Zuerst Einstellknopf dricken.

Sensorlasle & anlippen.

Gewinschles Automalikprogramm auswahlen.
Falls notig, Lebensmillelgruppe auswahlen.
Falls notig, Gewicht oder Menge angeben.

- Im Display erscheinen die Zusammenfassung der Betriebsarl sowie
evil. Zubehdr, das benulzt werden soll.

Sensorlaste P> antippen.

Bei einigen Aulomatikprogrammen ertont wahrend des Betriebs ein Signalton
und es erscheint eine Aufforderung, das Gargut zu mischen oder zu wenden.
Die Dauer 1auft nicht weiler,

»

»>

»>

Geratetr 6ffnen, Gargut herausnehmen und mischen oder wenden.
Geratelir schliessen.
Sensortaste P> antippen.

Q wird innerhalb von 2 Minuten nach Erscheinen der Meldung die Gera-

tetiir nicht gediinet, wird der Betrieb abgebrochen und das Gerét
schaltel sich aus.

8  Tipps und Tricks

8.1 Garergebnis unbefriedigend...

Geback und Braten

Ergebnis

Abhilfe

« (Geback oder Bralen sieht
von aussen gut aus, Die
Mitte ist jedoch teigig oder
nicht gar.

» Temperatur beim nachsten Mal niedriger
einstellen und Dauer verlangern.

» Einstellungen mit den «Einstelltipps»

vergleichen.

Kuchen

Ergebnis

Abhilfe

* Kuchen fallt zusammen.

» Einstellungen mit den separalen
«Einstelltipps» vergleichen.

» Temperatur beim nachsten Mal niedriger
einstellen und Dauer verlangern.

nach Fertigstellung backen.

» Bei Biskuitteig das Eigelb/Eiweiss langer
schaumig schlagen, sorgfaltig unler die

backen.
» Angabe der Backpulvermenge beachten.

» Rihrteig geniigend lange riihren und solort

Masse heben und sofort nach Fertigstellung

Braunungsunterschied

Ergebnis

Abhilife

42

= Gargul/Geback weist
einen Braunungsunter-
schied auf.

» Temperatur beim nachsten Mal niedriger
einstellen und Dauer anpassen.

» Bei , & und (™ iiberpriifen, ob die ge-

wiahlten Auflagen und das Zubehdr mit den
separaten «Einstelltipps» ibereinstimmen.

» Backformen oder hohes Gargul/Geback

nicht direkd vor Garraumriickwand stellen.

= Gebéck ist sebr hell.

» Einstellungen mit den separaten

«Einstelltipps» vergleichen.

Ein Braunungsunierschied ist normal. Die Braunung wird gleichméssi-
] ger, wenn Sie die Temperatur niedriger einstellen.

4:



8 Tipps und Tricks

8.2

v

v

Energie sparen

Haufiges Offnen der Gerételiir vermeiden.
Bei Gratins Restwérme nutzen: Ab einer Dauer von 30 Minuten das Gerat

5-10 Minuten vor Backende ausschalien.

v

h

Y
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So kurz wie notig varheizen.
Garraum nur vorheizen, wenn das Backergebnis davon abhangig ist.

Den tiefsten Wert des Stromverbrauchs erreichen Sie durch die Wabhl
der Benutzereinsteliung «Uhrzeitanzeige», «Unsichtbar». Trotz Standby-
Sparautomalik bleiben die Sicherheitsfunklionen aktiv.

9 Benutzereinstellungen

8.1 Auswahl Benutzereinstellungen

Folgende Benutzereinstellungen kénnen verandert werden:

/™  Sprache °C/°F Temperatureinheit
4%  Kindersicherung 12/24  Uhrzeitformat

@  Uhrzeitanzeige ® Kontrast

O Beleuchtung k2 Werkseinstellungen
] Signalton

9.2 Benutzereinstellungen anpassen

Sie kénnen die Benutzereinslelfungen anpassen:

» Bei ausgeschaitelem Gerat den Einstellknopf 5 Sekunden gedriickt halten.
QOder:

» Bei eingeschaltelem Gerét Sensortaste 4 so lange antippen, bis das Dis-
play schwarz wird. Einstellknopf 5 Sekunden gedriickt halten.

— Im Display erscheint das Meni der Benutzereinstellungen.

» Gewiinschte Benuizereinsteliung wahlen, Einslellung vornehmen und
bestétigen.

— Im Display erscheint das Menii der Benutzereinstellungen.

» Zum Verlassen der Benutzereinstellungen Sensoriaste ) antippen.
- Das Gerét wird ausgeschaliet.

Q Nach einem Stromunterbruch bleiben die Benutzereinstellungen erhal
ten.

9.3 Sprache

Die Sprache der Anzeige kann geandert werden. Es stehen verschiedene
Sprachen zur Auswahl.



9 Benutzereinstellungen

9 Benutzereinstellungen

9.4 Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes Starten einer Betriebsart.
Beim Versuch, eine Befriebsarl zu starten, ertént ein Signallon und im Display
erscheint die Meldung «Kindersicherungs».

Die Kindersicherung wird aktiviert:

+ beim Einschalten des Gerates,

= 1 Minute nach dem Schliessen der Gerétetiir, falls kein Start einer Belriebs-
art eriolgt oder eine Sensorlaste angetippt oder der Einstellknopf betéatigt
wird,

= 4 Minuten nach Betriebsende.
Alle Sensorlasten ausser B> kénnen immer betétigt werden.

Kindersicherung aufheben:
» Geraletlr 6finen und wieder schliessen.

Meldung «Kindersicherung» quittieren
» Belighige Sensoriaste antippen oder Einstellknopf driicken.

9.5 Uhrfunktionen

/y  Die Uhrzeit kann nicht geéindert werden, wenn eine Betriebsart 1auft
Ij) oder ein Slarlaufschub eingestellt ist.
Die Uhrzeit wird nicht angezeigt, wenn ein Timer eingestellt ist oder
die Benutzereinstellung «Uhrzeitanzeige» «Unsichtbar» eingestellt ist.

Uhrzeit einstellen
» Falls das Geral ausgeschaltet ist: Zuerst Einstellknopf driicken.
» Sensorlaste @ antippen.
— Im Display erscheint die momentane Uhrzeit. Die Stunden blinken.
» Stunden einstelten und/oder bestatigen.
— Im Display blinken die Minuten.
» Minuten einslellen und/oder besiatigen.
— Die Uhrzeit wird in der Digitalanzeige angezeigt.
- |m Display erscheint das Men(i der Belriebsarten.
Q Die Einslellungen werden nicht gespeichert, falls wéahrend des Einstel-
lens die Sensortasten (b oder 2 angelippt werden.
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Nach einem Stromunterbruch

@ Nach einem Stromunterbruch muss zuerst die Uhrzeit eingestellt wer-
den, bevor das Gerél wieder normal bedient werden kann.

— Die Sensortaste @ leuchtet weiss.

— In der Digitalanzeige blinkt BRI,
» Uhrzeit einstellen und bestéaligen.

Uhrzeitanzeige

Bei der Einstellung «Sichtbar» (werkseilig eingestellt) wird die Uhrzeit zwischen

00:00 Uhr und 06:00 Uhr (24h-Uhriormat) beziehungsweise zwischen

12:00 a. m. und 06:00 a. m. (12h-Uhriormat) mit geringerer Helligkeil ange-

zeigt.

In der Einstellung «Unsichibar» wird die Uhrzeit nie angezeigl.

@ Der tiefste Werl des Stromverbrauchs kann durch die Wahl der Benul-
zereinstellung «Unsichtbar», erreicht werden. Trotz Standby-Sparauto-
malik bleiben die Sicherheitsiunktionen aktiv.

9.6 Beleuchtung
Es gibt 3 mogliche Einstellungen:

A |«Mit Geratetiir » Die Beleuchtung wird beim Ofinen bzw. Schliessen
der Gerétellir ein- resp, ausgeschaltel.

B |«Mit Geratetiir und |Wahrend des Belriebs sowie beim Offnen der
bei Betrieb» Gerétetiir wird die Beleuchtung eingeschaltet.

3 Minuten nach Ende einer Betriebsart bzw. dem
letzten Offnen der Geraletiir schaltet sich die
Beleuchtung automatisch aus.

C |<keine Die Beleuchtung bleibl immer ausgeschaliet.
Beleuchtung»

9.7 Signalton

Der Signalton kann entweder ein- oder ausgeschaltel werden.
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9 Benutzereinstellungen

9.8 Temperatureinheit

Die Temperatur kann in «°C» oder «*F» angezeigt werden,
= °C: Grad Celsius
= °F:.  Grad Fahrenheit

9.9 Uhrzeitformat

Die Uhrzeit kann im europédischen 24 h- oder im amerikanischen 12 h-Formal
(a. m./p. m.) angezeigt werden.

9.10 Kontrast

Mit dieser Funktion kann die Lesbarkeit des Displays der Einbausiluation des
Geréates angepasst werden.

9.11  Werkseinstellungen

Falls eine oder mehrere Benutzereinstellungen geéndert wurden, kénnen sie
wieder aul die Werkseinstellung zuriickgeseizt werden.
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10

10.1

Pflege und Wartung

Verbrennungsgefahr durch heisse Oberfiichen]

Lassen Sie das Geral und das Zubehér abkiihlen, bevor Sie diese rei-
nigen.

Gefahr durch austretende Mikrowellen!

Uberpriifen Sie regelmassig die Geréletiir, die Tirdichlung sowie die
Tirverriegelung. Sind diese Teile beschadigt, difen Sie das Gerél
nicht mehr benuizen.

Geraiteschden durch fatsche Behandlung!

Verwenden Sie keine scheuernden oder sauren Reinigungsmittel,
scharfen oder kratzenden Metallschaber, Metallwatte, Scheuer-

schwidmme usw.. Diese Produkte zerkralzen die Oberilachen. Zer-
kratzte Glasfidchen kdnnen bersten.

Reinigen Sie das Gerat niemals mit einem Dampfreinigungsgerat.

Aussenreinigung

» Verschmuizungen oder Reste von Reinigungsmilieln solort entfernen.

» Oberfldchen mit weichem, mit Spilwasser angefeuchietem Tuch — bei Me-
talloberflachen in Schiiffrichtung - reinigen.

» Mit weichem Tuch trockenreiben.

10.2

A

Geratetiir reinigen

Geratetiir darf keinesfalls entfernt werden! Andernfalls ist der Schutz
vor austretenden Mikrowellen nicht mehr gewahrleistet.
Scheuermittel und Reinigungshilfen wie Stahlwolle, Messer, Glas-
schaber, Rasierklingen usw. diirfen auf keinen Fall fiir die Reinigung
der Turglaser verwendet werden. Zerkratzte Torglaser kdnnen zu
Glasbruch fiithren.

» Geratetiir mit weichem, mit Splilwasser angefeuchietem Tuch reinigen.
» Mit weichem Tuch trockenreiben.

N\
1

'

Reinigungsmittel an Tirdichtung und Kantenschutz sofort entfernen.

Gefahr von Materialschaden am Kunststofl. Schutz vor Mikrowellen ist
bei beschadigten Dichtungen nicht mehr gewéhrleistet.
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10 Pflege und Warlung

10.3  Tirdichtung reinigen

*» Tirdichlung mit weichem, mit Wasser angefeuchtetem Tuch reinigen, kein
Reinigungsmittel verwenden,

» Mit weichem Tuch trocknen.
10.4  Garraum reinigen

1 Drehtellerauflage und Glasdrehteller nach dem Reinigen unbedingt

¢ wieder einsetzen,
Keinen Backofenreiniger und andere scheuernden Reinigungsmitte!
verwenden. Kratzende Scheuerschwamme, Metallwatte usw. dirfen
nicht verwendet werden. Diese Produkte beschadigen die Oberiliche.

» Vor dem Reinigen séamitliches Zubehér aus dem Garraum nehmen.

» Den Garraum regelmassig reinigen, besonders wenn Speisen iibergelaufen
sind. Fellspritzer oder Speiseresten sofort auswischen.

* Verschmutzungen moglichst bei noch handwarmem Garraum feucht auswi-
schen. Ein weiches, mil Splilwasser angefeuchletes Tuch benutzen und mit
einem weichen Tuch nachreiben.

» Bei hartndckigen Verschmulzungen ein Glas Wasser 2-3 Minuten mit maxi-
maler Mikrowellenleistung erhitzen. Durch den enistehenden Dampf wird
der Schmutz aufgeweichl.

» Zur Bekdmpfung von unangenehmen Geriichen ein Glas Wasser mil Zitro-
nensall 2-3 Minuten mit maximaler Mikrowellenleistung erhitzen.

10 Pllege und Wartun

10.5 Zubehor reinigen

//!\ Den Glasdrehteller und die CombiCrunch-Platte vor der Reinigung ab

(2 kihlen lassen. Niemals eine noch heisse CombiCrunch-Platie ins
Spiilwasser tauchen oder unter fliessendem Wasser abk(hlen. Ein
schnelles Abkiihten beschéadigt die Platte. Verwenden Sie keine krat-
zenden Scheuerschwamme, Metallwatte usw.; sie beschidigen sonst
die Oberflache.

Folgendes Zubehdr kann im Geschirrspiiler gereinigt werden:

= Drehiellerauflage

= Glasdrehteller

* Abdeckhaube

= CombiCrunch-Griff

= Gitterrost

é! Die CombiCrunch-Platte darf nicht im_GeschirrspﬁIer gereinigt wer-
den. Die Beschichtung kénnte beschadigt werden.

> CombiCrunch-Platte mit einem milden Reinigungsmitlel, Wasser und einem
Schwamm reinigen.

Das Kuchenblech kann im Geschirrspller gereinigt werden, jedoch re
@ duziert sich dadurch die Antihafibeschichtung.

> Kuchenblech mit einem milden Reinigungsmittel, Wasser und einem
Schwamm reinigen.

10.6 Halogenlampe ersetzen

Aus sicherheitstechnischen Griinden muss die Halogenlampe durch unseren
Kundendiensl ersetzt werden.



11 Storungen selbst beheben

11.1 Was tun, wenn ...

in diesem Kapitel sind Stérung

en aulgelistet, die nach beschriebenem Vor-

gang auf einfache Weise selbst behoben werden kénnen. Falls eine andere
Stdrung angezeigt wird, oder die Stérung nicht behoben werden kann, rufen

Sie den Service an.
Bevor Sie den Service

anrufen, notleren Sie sich bitte die komplette

Stérungsmeldung sowie die Fabrikationsnummer (FN) lhres Geriéites.
Die Fabrikationsnummer steht auf dem Typenschild:

... das Gerat nicht funktioniert

11 Stérungen selbst behebe

... das Gerét Fernseh- oder Radiostorungen verursacht

Magliche Ursache Behebung

* Kein Defekl des Geriles. Beim
Betrieb kénnen Fernseh- oder Radio-
stérungen aufireten, Es handelt sich
dabei um ahnliche Siérungen, wie
sie auch durch kleine Elektrogerite
(Mixer, Staubsauger usw.) verursacht
werden konnen.

. bei Mikrowellenbetrieb warme Luft aus dem Gerat stromt

Mdgliche Ursache Behebung

Maégliche Ursache

Behebung

= Sicherung der Hausinslal-
lation hal ausgeldst.

» Sicherung ersetzen.
» Sicherungsautomaten wieder einschalten.

» Sicherung 18st mehriach
aus.

» Service anrufen.

= Normaler, funktionsbedingter » Entliflungsdifnungen auf keinen
Zustand. Die Hitze, die aus dem Fall abdecken.
Gargut austritt, erwarmt die Luft im
Garraum, die nach aussen befordert
wird. In dieser erwarmien Lufi sind
keine Mikrowellen enthalten.

= Unierbruch in der
Stromversorgung.

» Stromversorgung iberpriifen.

... das Gerat vorzeitig abschailtet

= Gerat isl defekt.

» Service anrufen.

Mbgliche Ursache Behebung

... das Gerat ohne Gargut eingeschaltet wurde

= Das Gerat ist (berhitzt, » Liftungsoffnungen iberpriifen. Sie missen
frei zuganglich sein.

Madgliche Ursache

Behebung

Das Gerat bleibt unbeschéadigt, wenn es nur fur
ganz kurze Zeil eingeschaltet wurde.

» Gerat nicht ohne Gargut einschalten.

= Die Liftungséffnungen » Liftungsotfnungen von allfélligen
sind abgedecki. Gegenstanden befreien.

» Warten, bis das Gerat abgekihlt ist.
» Gerat erneut starlen.

... beim Einschalten ein Kratzgerdusch zu horen ist

» Falls das Gerét weiterhin vorzeitig

abschaltel, Service anrulen.

Magliche Ursache

Behebung

= Garraumboden und
Drehtellerauflage sind
verschmutzt.

* Reinigen Sie den Garraumboden und die
Drehiellerauflage regelmassig.
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11.2 Nach einem Stromunterbruch

Nach einem Stromunterbruch leuchtet die Sensortaste @ weiss und in der
Digitalanzeige blinkt | 1200}
» Llhrzeit einstellen (siehe Seite 46).

Q Die Benutzereinstellungen bieiben erhalten.



12 Zubehoér und Ersatzteile

Bei Bestellungen bitte Modell-Nr. des Geréles und genaue Bezeichnung des
Zubehors oder Ersatzieils angeben.

Drehtelleraufiage b
Glasdrehieller .

N
=

Abdeckhaube

CombiCrunch-Griff

CombiCrunch-Platte ©

Gilterrost

7
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12 Zubehdr und Ersatziei

Gitlerrost hoch

Kuchenblech

5!



