sq surface ag zodiaqg./neolith

rauchs- & Pfl nleitung NEOLITH

Was jst Neolith:

Das edle, dekorative Plattenmaterial NEOLTH ist eine grossformatige Keramikplatte (Feinsteinzeug resp.
keramische Fliese in Grossformat) mit einer Plattengrésse von 3220 x 1520 mm und 12 mm Dicke. Das
hygienische Material kann vielseltig elngesetzt werden als Kiichenarbeitsplatte, Waschtisch, Wannen- oder
Duscheinfassung, im Mabeldesign, Bodenbelag oder Wandverkieidung. Wie alle hochwertigen Materialien sollte
auch NEOLITH mit Sorgfalt und Umsicht behandelt werden.

Allgemeiner Beschrieb:

Bei NEOLITH handelt es sich um ein vollkommen durchgesintertas sehr kompaktes Keramikprodukt welches bei
1250 °C gebrannt wird und dessen wesentliches Merkmal eine porenlose Oberfléche ist. Es ist ein vollkommen
natiirliches Produkt dessen Ausgangsstoffe Tonerde, Quarz, Feldspat und Mineraloxyde sind. Es schadet der
Umwelt nicht und ist vollstindig Recydingfahig. Feinsteinzeug wie NEOLITH hat eine gute Abriebbesténdigkeit
und hohe Bruchfestigkeit. Dadurch ist es hervorragend geeignet fir Fldchen mit intensiver Nutzung. Dieses
Material bietet die Maglichkeit eine enorme Vielfalt an Dekoren zu produzieren wie zum Beispiel Naturstein,
Metall, Holz, Stoff, etc, Die obere Seite des Materials besteht aus demselben Material wie der Kérper und kann
gewolk einfarbig, gesprenkelt, marmoriert oder dekoriert sein. Da es ein vollstindiy natiiriches Material ist kann
die Oberflache in Struktur und Farbe je nach Serie varileren. Dadurch ist jede einzelne Platte ein Unikat.

Gebrauch:

Die Platten k&nnen unbehandelt so verwendet werden wie sie aus dem Ofen kommen. Die Oberflache ist nicht
pords. Es konnen sich keine Keime einnisten oder entwickeln und auch nicht durch direkten Kontakt mit
Lebensmitteln Gbertragen werden. Das Material kann nicht von gebrauchlichen Haushaltmitteln wie Kaffee, Tee,
0!, Essig, Zitronensiure, Weln, Losungs- und Waschmittel, Hydroxid, etc. angegriffen werden.

Es Ist ein widerstandsfdhiges Material und besitzt eine hohe Resistenz gegen Verkratzungen. Fir Schneidarbeiten
empfehlen wir den Gebrauch von Schneidbrettern auch 2um Schutz der Messer die umgehend Stumpf werden.
NEOLITH besitzt eine hohe Temperaturbestandigkeit da es keine organischen Materialien noch Kunststoffe
enthélt, Belm Einfluss extremer Hitze wie bei Topfen und Pfannen direkt vom Herd ist zwingend ein Untersetzter
2u verwenden. Durch punktuell extreme Temperaturen kiinnen Spannungsrisse als Folgeschaden wie sie bel
Granit oder Stein entstehen nicht ausgeschlossen werden.

Feinsteinzeug wie NEOLITH besitzen eine hohe mechanische Festigkeit und sind widerstandsfahig gegen hohe
Belastungen verbunden aber mit einer eingeschrankten Schlagzdhigkeit wie alle Keramikprodukte, Glas oder
Natursteine,

Trotz allen positiven Eigenschaften ist die Oberfldche von NEQOLITH nicht selbstreinigend. Es werden keine
basonderen Pflege- noch Spezialprodukte benétigt. Am einfachsten ist es, den frischen Fleck mit einem feuchten
Microfasertuch eventuell unter Beihilfe von Spiilmittel wegzuwischen, Fetthaltige Verschmutzungen kénnen mit
handelsiiblichen Produkten wie zum Beispie| Kiichenreiniger mit Soda der Migros oder Glasreiniger mit Alkahol
entfemt werden. Bel eingetrockneten Verschmutzungen kénnen die oben genannten Reinigungsmittel eingesetzt
werden, Diese sollten in Verbindung mit einem Scotch Brite Reinigungsschwamm ohne Metalleinschlilsse
verwendet werden. Dabel ist zu beachten, dass die Reinigung mit leichtem Druck grossfldchig, in kreisenden
Bewegungen durchgefiihrt wird. In besonders hartndckigen Féllen kann auch Essigreiniger, Spiritus oder Aceton
verwendet werden wobei die Oberfliche umgehend mit klarem Wasser zu spiilen Ist.

Chemikalien stellen fiir NEOLITH in der Regel keine Gefahr dar. Der Kontskt mit starken Scheuer- oder
Bleichmittel, Batteriesduren, Textmarkem, Fluorwasserstoffsduren, Natronlaugen, etc. sollte vermieden werden.
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PFLEGEANLEITUNG

Edelstahl

DAMIT IHR UNIKAT SCHON BLEIBT

Lieber Kunde

Sie haben sich fiir Edelstahl als Arbeitsplatz in lhrer neuen Kiiche ent-
schieden. Herzlichen Dank!

Edelstahl ist das meistgebrauchte Material in den Labors der
Lebensmittelindustrie und dem Gesundheitswesen. Uberall dort, wo
es auf Hygiene ankommt, wird Edelstahl aufgrund seiner kompakten
Cberflache eingesetzt.

Damit lhr Unikat schon bleibt haben wir Ihnen einige wizhtige Punkte
zusammengestellt.

BESONDERE EIGENSCHAFTEN VON EDELSTAHL

- Regelméssige Pflege mit Franke Inox Creme verringert die
Empfindlichkeit der Oberflache,

- Massive Einwirkung, z.B. hart aufprallende oder harte, scharfkantige
Gegenstédnde, kdnnen die Cberfldche beschadigen.

- Durch unterschiedlich bearbeitete Oberflachen verandern sich auch
der Glanz und die Pflegeeigenschaften,

- Edelstahl ist korrosionsbesténdig, relativ elastisch und behalt sein
Aussehen lber Jahrzehnte hinweg. Gebrauchsspuren und Kratzer
verleihen dem Material mit der Zeit eine schdne personliche Struktur.

GEBRAUCHS- UND PFLEGEHINWEISE

- Abstellen von heissen Gegensténden (Kuchenblech, Pfannen etc.)

vermeiden, da sich sonst der Edelstahl vom verklebten Triger-
material I6sen kénnte, Bitte unbedingt eine Topfunterlage
(z.B. Rollmatte) benutzen.

- Nicht direkt auf der Arbeitsplatte schneiden, sendern hierzu ein
Ristbrett verwenden.

- Keine harten oder scharfkantigen Gegenstéinde auf der Arbeitsplatte
verschieben.

- Keinen langeren Kontakt mit leicht rostenden Gegenstdnden
(z.B. Gusspfannen, Négel etc.).

- Reinigung stets in Schiiffrichiung der Oberfidche,

- Keine Stahlwolle oder aggressiven Reinigungsschwamme verwenden,
sondern nur Schwamme fir Edelstahl (weiche Seite) oder
Mikrofasertiicher.

- Keine aggressiven, chior- oder salzsdurehaltigen Reinigungsmittel
(z.B. Javelwasser, Durgol etc.) verwenden.

- Kalkablagerungen regelméssig entfernen
(z.B. mit Zitronen- ader Essigreiniger),

KITCHEN
SYSTEMS

WIR EMPFEHLEN DIE INOX CREME
Mit Haushaltspapier, Lappen oder
Schwamm auftragen, leicht verreiben,
einwirken lassen und mit Wasser oder
nassem Lappen abspiilen.
Anschliessend mit Mikrofasertuch oder
trockenem Lappen nachpolieren,
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Inox Creme (250 mi}
Preis  CHF 7.- (exkl. MwSt.)
Art-Nr. 112.0039.150
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Microfasertuch (2 Stk.)
Preis  CHF 8.- (exkl. MwSt.)
Art-Nr. 112,0050.478

LInsere Produkte kiinnen Sie
be: uns im Online-Shop unter
www.franke-shop.ch bestellen,
oder bei Ihrem Kiichenbauer.

FP4.0M78.844



==
CLEANSTEAM

_ Sauberkeit hat einen Namen...

Rivonit - Grill / fir Steamer—Reinigung

Rivonit mit Tiefenldser- schnell wirksam bei kalten und warmen
Oberfléchen- entfernt angebrannte Back- und Grillriickstande 16st selbsttatig
hartnackige Verkrustungen,

Verkrustete, eingebrannte Verschmutzungen und Ablagerungen machen
besondere Produkteigenschaften notwendig. Die gepriifte Hygieneleistung
einerseits, sowie die materialschonende Entfernung von Ablagerungen
andererseits, qualifizieren die Ecolab-Produkte.

Anwendung:

1. Gerat ausschalten und warten bis es lauwarm oder kalt ist.

2. Garraum Einsprihen mit Rinovit -Grill Steamer—Reiniger 5-10 Min.
einwirken lassen.(WICHTIG: Nicht direkt in den Heissluftventilator
spriihen!)

3. ca.1l5 Minuten Dampfen (100°C).

4. Auskiihlen lassen, anschliessend mit weichem Lappen und Wasser
auswaschen.

5. Nochmals 5 Minuten Dampfen und anschliessend auskiihlen lassen.

6. Mit weichem feuchten Lappen ausreiben und mit trockenem Lappen
nachreiben.

7. Fertig!

Bei ganz hartnackiger Verkrustung Vorgang wiederholen und
Einweich - Zeit verlangern.

Rivonit - Grill reinigt auch verkrustetes Glas - & Keramikgeschirr,
Chromstahlbleche und Schalen. Anwendung wie oben beschrieben.

Bitte Hinweise auf der Flasche beachten!
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